Um evento icone em Paris

Uma fonte de inspiracao excepcional para os profissionais da padaria
e da gastronomia do mundo inteiro. De 3 a 7 de marco de 2012 em
Paris-Nord Villepinte

Em um contexto de evolucao de formas de consumo, tanto em padaria como em gastronomia,
a busca de novas idéias e o sentido da inovacao constitui a chave do éxito. Para desenvolver
sua atividade e responder ao desenvolvimento da gastronomia multiforme, os profissionais
devem repensar a escolha do equipamento, a apresentacao de seus estabelecimentos e suas
ofertas de padaria e gastronomia. Europain e Intersuc, salao mundial da padaria, confeitaria,
sorveteria, chocolateria e confeitaria se comprometem com a inovacao, propondo a todos os
profissionais da padaria artesanal e industrial e ao conjunto das atividades de gastronomia,
uma apresentacao inédita das inovacoes e das tendéncias a serem seguidas. O objetivo: acom-
panhar os responsaveis pela tomada de decis6es no desenvolvimento de seus negocios liga-
dos a evolucao dos modelos econémicos. Do México ao Cabo de Hornos, os paises da Ameérica
Central e do Sul se organizam para oferecer qualidade, quantidade e melhor relacdo
custo/beneficio a seus clientes respectivos. Com esta finalidade, as federacées e associacoes pro-
fissionais, os industriais e os artesdos se mobilizam ha anos para oferecer o melhor a seus paises,
cuja taxa de crescimento médio alcanca 5% ao ano. E assim, que os paises latino-americanos com-
petirdo em 2012 na final da Copa do Mundo de Padaria: Costa Rica e Peru! A fim de abrir uma
janela para o mundo da gastronomia, o saldo Europain e Intersuc acolhera pela primeira vez,
de 3 a 7 de marco de 2012, o novo saldo SuccessFood, “para reinventar a gastronomia”, e se
transformara assim no primeiro evento que associa o mundo da padaria ao de gastronomia.
Este evento unico prevé a participacao de 1.000 expositores e 85.000 visitantes.
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Depois do grande éxito alcangcado em 2010, a feira que
retne Europain e Intersuc sera uma fonte de inspiragao
incomparavel para atender as expectativas e as
evolugdes do mercado da padaria na Franga e no resto
do mundo.

Com uma oferta variada em termos de equipa-
mentos, montagens, matérias primas, ingredientes e
produtos alimenticios para a padaria e confeitaria arte-
sanal e industrial, nesta nova edi¢do Europain aposta na
inovagao.

A fim de responder melhor as expectativas dos
responsaveis pelas decisdes internacionais, o setor de
processos industriais mostrara todo seu dinamismo.
Desde o artesanal até o industrial, desde os pequenos
até as grandes cadeias hoteleiras, desde os grandes gru-
pos agroindustriais até os grandes distribuidores, cada
um tomarda de Europain as idéias que contribuirdo para
sua propria evolugao.

Europain, em seu desejo de propor elementos concretos
aos visitantes, colocara em destaque sete tendéncias
que permitirdo aos profissionais anteciparem-se as
mudancas da sociedade, adaptando-se a suas culturas e
aos potenciais de compra.

- Tendeéncia N°I: Padarias, os novos pontos de
reuniao

- Tendéncia N°2: Inovagdes — Processos e equipa-
mentos polivalentes

- Tendeéncia N°3: Qualidade e inovacdo no setor
ecoldgico

- Tendéncia N°4: Criatividade e refinamento em
confeitaria

- Tendéncia N°5: A confeitaria, fonte inesgotavel de
inspiracao

- Tendéncia N°6: Qualidade e inovagdao em con-
feitaria industrial

- Tendéncia N°7: O pao, fonte de saude
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Seguindo esta mesma logica o porque que a utilizagado
dos produtos e dos equipamentos ¢ o melhor meio de
apreciar a oferta, os expositores realizardo multiplas
demonstragoes a fim de ilustrar aos visitantes sobre a
utilizacdo de seus produtos e equipamentos de forma
concreta e visual, acessivel a todos. Europain colocara
o foco nas Estrelas da inovagdo através de:

- L’Espace Innovations 2012 (O espago Inovacio
2012) que valorizara os produtos e equipamentos ino-
vadores em todas as categorias;

- Les trophées Europain Innovation (Os troféus
Europain Inovacao) que recompensardo as melhores
inovagoes;

- Les Collections Intersuc 2012 (As Colegdes Intersuc
2012) que colocardao em destaque as criagdes de con-
feitaria e chocolateria.

Frente ao desenvolvimento da gastronomia multiforme
e, entre outras coisas, a muta¢ao do mercado da padaria
para a gastronomia, os profissionais devem adaptar-se.
O novo saldo SuccessFood lhes oferecera
respostas em termos de criatividade, inovagao, pertinén-
cia e diversidade de oferta. Destinado a todos aqueles que
reinventam a cada dia seu oficio de gastronomia!

Os Grandes Prémios da Inovacao SuccessFood poem
em destaque os melhores conceitos de gastronomia por
segmento de mercado.

Os SuccessFood Awards recompensardo a gastronomia
reinventada (gastronomia comercial, coletiva, stands
de marcas e espagos culturais).

A MAGOPAC

Indiistria = Comércio de maguines

WOAE. MASOPAC . COM. BN
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A Rua do sucesso dara protagonismo aos criadores de con-
ceitos que explicardo seus modelos econdmicos € consti-
tuird o lago natural entre Europain e SuccessFood.

Mais de 1.000 m2 estardo dedicados aos con-
ceitos ganhadores de padaria e de restaurantes. A possi-
bilidade de compartilhar experiéncias com os oper-
adores destes conceitos tanto sobre o plano economico
como a nivel de oferta, e a presenca de numerosos
fornecedores, oferecerdo solugdes concretas aos visi-
tantes para o €xito de seus proprios projetos.

Com taxas de crescimento anual que podem ir de 0,3%
a 14%, os paises da América Central e do Sul t€ém um
forte potencial de desenvolvimento que pdem em mar-
cha ano apo6s ano, explorando toda nova pista que lhes
possa levar ao éxito. Rapidamente, se organizam e

o |

Fone / Faxr: (1) 50214803 / 5588.3761 * www.cadmarc. com. br
podmare. fedmave@tarra, com br = podmary, sedmare iy, com. by

Codifieadoras Térmicor Rofafives
CTR-CD-800-1 CTR-CP-g00-C

=
v/

Mareigide e mivle de flehi's gaeele,
I i Mt Barcagds asl priciecs
FELI TR

nd ¥

Marcacae cam ety da fiafs & quwety,
fipar de metel, far wma gravagis
Fiticivends piv anbilagin.

O eqedpameafes div dircelonndod pive fodad gd Mpsd d2 mdgaioid cadedons Flaw Frek

Pataderes de Bancads

Hot-Stamping Pagumitice

" -

— 3

&
— 1

el pare mareugie de peles, Fridens,
frapit, eblalee, e plivfices, #ie.
Trakalta com Hida de rocogam nipida,
tipar de Eirraeha eonn 7 ¢ Taw alten
i felr.

Elatricn & Pragmitics, griipens
axaslerter 1m ambuligeer fAenies
sawa: dicar pduflear, rBlwlar, dfljelar,
saiear gy bawhdrgear, afr,

Europain 2010: numeros importantes
- 650 expositores
- 80 000 m? de superficie de exposi¢do
- 82 500 visitantes

65 % de visitantes franceses
35 % de visitantes internacionais
- 140 paises visitantes
- 200 jornalistas internacionais

desenvolvem produtos muito variados em padaria e doce-
ria, mas também em sorveteria e confeitaria, sem esque-
cer uma pequena gastronomia local e uma gastronomia
muito refinada, adaptadas a cada uma de suas clientelas:
a clientela de alta classe esta avida por produtos importa-
dos, novos, de qualidade, mas aprecia igualmente aos
novos conceitos baseados sobre os produtos locais, as
vezes ecologicos, que favorecem a saude. As grandes
marcas de hotelaria também demandam estes produtos.
Em atengao a classe média, os artesdos oferecem produ-
tos de boa qualidade, baseados essencialmente sobre pro-
dutos locais. O conjunto da populacao destes paises
encontra nas pequenas tendas locais e nos hipermercados
uma oferta com uma boa relagdo qualidade/preco. Para
estes paises, a associagao de Europain com Successfood
representa uma oferta unica, multipla, onde cada profis-
sional de todos os horizontes encontrara as respostas a
seus problemas especificos.

A Copa do Mundo da Padaria
Este concurso mundial reunira 36 candidatos padeiros de
12 paises entre os mais talentosos do planeta. Os paises
selecionados para a final de 2012 sdo: Coréia do Sul,
Costa Rica, Franga, Italia, Paises Baixos, Peru, Polonia,
Suécia, Senegal, Estados Unidos, Taiwan e Japao.

Trés provas para trés candidatos por equipe,
cada candidato com sua especialidade: pao, bolo e peca
artistica.

O Mundial das Artes Doces

Um espetaculo inevitavel, vocé vera equipes prove-
nientes de 16 paises se enfrentarem durante quatro dias.
Sendo o unico concurso internacional que antepde a
paridade homem/mulher, as equipes deverdo obrigato-
riamente estar formados por um dueto misto.
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A Copa Internacional de Cozinha

Depois do éxito da primeira edigdo, organizada em
2010 pelo sindicato de cozinheiros da Franca, a ICC
colocara em cena um Chef jovem, auxiliado por um
dos assistentes de cozinha. Em algumas horas, as 12
equipes deverdo realizar um prato principal com
guarnigdes e sobremesa. Serdo julgados por suas técni-
cas de trabalho e pelos sabores alcangados.

A copa da franca das Escolas

Colocar em foco os talentos jovens e valorizar a trans-
missdo de conhecimentos, tais sdo os objetivos deste
concurso de padaria e doceria artesanais dirigidos aos
jovens em etapa de formagao.

Sem esquecer a Rua das Escolas

Muito ativos em termos de formagao, sempre desejosos
de melhorar a qualidade de suas criagdes, os paises da
América Central e do Sul ficar@o certamente entusias-
mado pela variada oferta de formagoes propostas pelas
varias escolas francesas e internacionais na Rua das
Escolas. Europain continua com seu compromisso de
valorizacao da formagao profissional acessivel a todos.
Pela primeira vez, a Rua das Escolas estara situada
perto da Copa da Franga das Escolas.

A Selegdo francesa de Bocuse d’Or, prova que reune
os melhores Chefs de Cozinha do mundo inteiro, cuja
final internacional acontecera na cidade francesa de
Lyon, durante a SIRHA 2013. Esta sele¢ao francesa
para a Bocuse d’Or acontecera na Arena Joél
Robuchon e selecionara aos melhores talentos france-
ses que concursardao no proximo Bocuse d’Or Europa
em Bruxelas.

7
Ve %

A Selecdo européia da Copa do Mundo da
Confeitaria, na Arena Jo€l Robuchon. As melhores
equipes competirdo em imaginacao e criatividade para
participar da final da Copa do Mundo da Confeitaria.

Anne Daudin — Alexandre Lopez

AB3C — 34, rue de I’Arcade - 75008 Paris - T¢l. 01 53
30 74 00 - anne@ab3c.com — alexandre@ab3c.com
WWW.europain.com

Niao Rafael

Cdmaras Frigorificas

Tel (11) 4652-7900 * Fax (11) 45632-7918
vendas@saorafael.com.br
www.aaerafael.com.br
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