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Vanessa Distribuidora em novo endereco

“A nova loja ira proporcionar uma melhor disposicao dos produtos
e agilidade nas entregas”

Com um mercado cada vez mais competitivo, a busca por
informagdo nas mais diversas areas do conhecimento
torna-se parte essencial do trabalho de qualquer
empreendedor. Mesmo utilizando-se do trabalho de con-
sultoria de especialistas, o conhecimento basico sobre admin-
istrac@o, marketing, mecanica, refrigeragao e técnicas de pro-
ducdo e formulagdo entre outras, sdo imprescindiveis para
que o empresario possa questionar e reduzir as chances de ser
envolvido por informagdes duvidosas.

Capacidade de torres de refrigeracao

1) Preciso comprar uma torre de refrigeracdo, quero a
torre para duas maquinas.

2) Ja tenho uma torre de refrigeragdo comprada de
outro fabricante de maquinas, eles me disseram que ela
suporta duas maquinas, portanto, sé preciso do meu
segundo equipamento, ndo preciso comprar outra torre!
3) Como fazer o dimensionamento da torre de resfria-
mento para a minha linha de produgao?

E impossivel afirmar que uma torre suporta 1, 2
ou N maquinas sem ter as respostas para os seguintes
itens abaixo:

Fanny Mirian C. Marin
Sdcia proprietaria da Vanessa Distribuidora

A Vanessa Distribuidora esta em seu
melhor momento. A empresa riopretense,
que ha mais de 20 anos acompanha o
desenvolvimento de seus clientes
contribuindo com a oferta de produtos
considerados “top” de linha do

mercado sorveteiro e confeiteiro,

agora encontra-se em uma loja maior.

-Temperatura de bulbo umido da regido onde a torre
sera instalada;

- Carga térmica ou, calor rejeitado de cada equipamen-
to conectado a ela;

- Vazdo de agua necessaria de cada maquina;

- Perda de carga de cada condensador;

- Se existe inteng@o de compra de outros equipamentos
em curto prazo;

- Detalhes do local onde a torre sera instalada.

Quanto maior o numero de maquinas conectadas a torre
de resfriamento e maior a distancia entre o local da pro-
dugdo e da instalagdo da torre, mais importante ainda ¢
o trabalho de dimensionamento.

Outros detalhes devem ser considerados, tais
como, sistema que evita a contaminagao bacteriologica
da agua, sua dureza( conceito que identifica a quanti-
dade de incrustantes), potencia da bomba de circulacao,
sistema que automatiza seu funcionamento, controle do
ventilador para economia de energia e outros.

Portanto, qualquer fabricante tem a obrigacdo e
responsabilidade de fornecer essas informagdes antes
de oferecer qualquer produto.
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Producao de picoles
(linha artesanal)
a) Preciso comprar uma picoleteira, estou em duvida
entre uma de 4 ou 6 formas qual vocés indicam?
b) Quero aumentar minha produgdo e estou em duvida
entre 10 ou 15 formas;
Qual a produgao necessaria ¢ o foco da questao
e ndo o numero de formas, porque quanto MAIS for-
mas dentro da maquina para uma mesma produgao
horaria MENOR ¢ a produtividade do equipamento.
Mais formas exigem mais alcool dentro da
maquina, maior investimento inicial, maior tempo de
ciclo de producdo, e aqui temos uma questdo impor-
tante, a qualidade do picolé, ou seja;
Qual a temperatura em que o picolé serd extraido?
Quanto mais baixa a temperatura de extragdo(mais
frio),ele pode se embalado diretamente ou permanecer
menor tempo no freezer;
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Tarre de Resfriamento
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