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Trata-se de uma drea de 50m2 onde serd montada uma
sorveteria com a finalidade de oferecer aos visitantes da feira a
elaboracdo ao vivo de um Gelato tipo Italiane.

0 espaco serh coordenado pelo mestre sorveteiro Frederico

Jardim Zamora, e além das elaboracdes realizadas por ele,

também participarbo do evento, outros mestres sorveteiros,
presas patrocinadoras da atividade.
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de produtos inovadores para a proxima temporada. Veremos

todo o processo de fabricacdo, desde a escolha da matéria

prima, até a do produto final das maquinas e

equ usive o trabalho dos mestres na
receitas. Também teremos uma "loja \ -

moderna®, onde veremos como ¢ o atendimento ao

publico. A "experiéncia Sorvete® é o modelo do

que podemos fazer de bom com um produto que

conta com 100% de aceitacdo dos consumi :

« Sorvetes Salgados

- Sorvetes gordurosos e caloricos

- Sorvetes lights (sem adicio de agucar) |
- Sorvetes com alcool tipo rhum e whisky
- Semifredos e tortas

- Esculturas de agucar e chocolates

- Sorvetes tipo :Us_lf
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